
 

  
  :הוראות שימוש     

  .הארוך של הסטריפו הלבן וחלק בבעזרת מלקחיים יש להחזיק  .1
 .יש לטבול את הסטריפ בשמן החם כך שכל הפסים הכחולים יהיו טבולים בו .2
  . שניות1-2יש להשאיר את הסטריפ טבול בשמן למשך  .3
 . שניות15 המתיןיש להוציא את הסטריפ מהשמן ול .4
 . וזאת במקום מואר היטבתמונה הנמצאת במדריך זהיש להשוות בין הסטריפ ל .5
 . בתום השימושלפסולת להשליךיש  ים המשומשיםאת הסטריפ .6

 
 
 

   
 
 
 
 
 
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

  
  

  : הערות

  .נמוכה יותר' או בטמפ21°C) ( יש לוודא כי האריזות הפתוחות סגורות היטב ומאוחסנות בטמפרטורת החדר •

 ).C2-8° (בקירור בשימוש יש לשמור אשר אינםבאריזתם המקורית סטריפים  •
  .סילוק הפסולת יעשה בהתאם להוראות שימוש אלו או על בסיס הנוהל המקובל במפעל •

מומלץ מאוד להחליף 
את השמן המיועד 

  לטיגון כל סוגי המזונות

יש להחליף את השמן 
במידה ואיכות האוכל 

 ברמה ת עומדהאינ
 המקובלת

1 2 3 4 

תהליך פירוק השמן 
 החל

יש להחליף את השמן 
איכות האוכל במידה ו

 ברמה ת עומדהאינ
 המקובלת

  סטריפים לבדיקת איכות שמן הטיגון–הוראות שימוש 
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